
 NOS PLATS SONT FAITS MAISON ET TRAVAILLÉS À BASE DE PRODUITS FRAIS 
  
 

          
EN CAS D’INTOLÉRANCES OU D'ALLERGIES, NOTRE PERSONNEL VOUS RENSEIGNERA VOLONTIERS  

BOEUF SUISSE (BOUCHERIE DU MOLARD) | VIANDES SELON ARRIVAGE | SAUMON DE NORVÈGE, FUMÉ SUR PLACE 

 
    FERMETURE DE LA CUISINE DI    –  LUN             22H 
        MA  –  SA             23H 

SALADE DE LA SEMAINE 

 SALADE DE CHÈVRE CHAUD, TOMATES, LARD DES GRISONS     22.- 

 

PROPOSITIONS DU MOMENT | DÈS 19H 

BLACK CAT BURGER, BŒUF, CHEDDAR ET LARD  SIMPLE  POMMES FRITES ET SALADE 24.- 
DOUBLE POMMES FRITES ET SALADE 30.- 

 CURRY DE LENTILLES, PETITS LÉGUMES (VEGAN)      20.-  

RISOTTO AUX ASPERGES         22.-  

FILET DE BAR GRILLÉ, POMMES RISSOLÉES       24.-  

PIÈCE DU BOUCHER, SAUCE DU MOMENT, POMMES RISSOLÉES, LÉGUMES DE SAISON  26.-  

QUASI D’AGNEAU EN CROÛTE D’HERBES, POMMES RISSOLÉES, LÉGUMES DE SAISON  28.-  

BOUCHÉES DU MONDE  

TAPENADE D'OLIVES NOIRES         14.- 

WRAP TYO, CRÈME DE CHÈVRE AU ROMARIN, LARD, SALADE ET NOISETTES   14.- 

BROCHETTES DE POULET YAKITORI, SALADE       15.-  

CROQUETTES DE CHÈVRE AUX NOISETTES ET MIEL, SALADE     15.-  

SÉLECTION DE FROMAGES, SUR PLANCHETTE       16.-  

TACOS D’AGNEAU CONFIT À LA MEXICAINE       17.- 

TRIO DE MINI BURGERS LIBAN | AMERIQUE | INDE, PAINS FAITS MAISON    18.- 

TATAKI DE THON, WAKAME ET PARFUMÉ AU KALAMANSI     19.- 

PLATEAUX DÉCOUVERTE 

 SÉLECTION DE BOUCHÉES     PETITE    45.- 
GRANDE   85.- 

DESSERTS   

CHEESE CAKE, CHOCOLAT BLANC, SPECULOOS & FRUITS ROUGES    12. 

 CREMEUX CHOCOLAT CARAMEL        12.-  


